
2019年 4月 22日 株式会社マロニエゲート プレスリリース    

 

㈱マロニエゲート広報担当 安齋美樹子 tel：03-3567-5649 e-mail：anza477@m-gate23.com 

マロニエゲート銀座 2 『抹茶フェア～MATCHA FAIR』 
2019年 4月 24日(水)～5 月 14日(火) 期間限定オリジナルメニューが登場！ 

 

「マロニエゲート銀座 2」（中央区銀座 3-2-1）のフーズ・カフェのショップで、4月 24日（水）～5月

14日（火）、「抹茶フェア～MATCHA FAIR」を開催します。 

抹茶の風味と彩りをお楽しみいただける日本ならではの期間限定オリジナルメニューが登場します。 

 

『抹茶フェア～MATCHA FAIR』メニュー一覧 
※「Meet Fresh 鮮芋仙」は 2階、「アンジェリーナ」は 1階、他ショップは地下 2階にございます。 

① アンジェリーナ 〔ケーキショップ〕 【抹茶モンブラン】（税込 540円）  ※5月 1日より発売 

なめらかなクリームとサクサクのメレンゲはそのままに、マロンペーストに抹茶をブレンドした、5月

のマンスリーモンブランです。 

② Meet Fresh 鮮芋仙 （ミートフレッシュシェンユイシェン） 【抹茶ミルクかき氷】（税込 1,296円） 

自家製抹茶ミルクソース、北海道産コンデンスミルクを使用。もちもち触感の芋園とタピオカ、バニラ

アイスをトッピングしたボリュームのあるかき氷です。 

③ ルチアーノ・ビオ 【西尾の抹茶とタピオカのパフェ】（税込 681円） 

日本有数の抹茶の里、西尾（愛知県）。地域ブランドとして味・色・香りに優れた西尾の抹茶をジェラ

ートに使用し、人気のブラックタピオカとパフェ仕立てです。１日 15個限定。 

④ タリーズコーヒー 【タピオカ宇治抹茶ラテ】（Tall サイズ／税込 570円） 

ほろ苦い抹茶とコクのあるミルクに、タリーズで大人気のタピオカをトッピングしました。香り豊かで

上品な宇治抹茶と、タピオカのもちもちした食感をお楽しみください。 

⑤ ベビブレ 【CHA】（税込 600円） 

オレンジにケール、アボカドに抹茶を加えたスムージーです。爽やかなオレンジの香りに、抹茶のほの

かな苦みが重なります。 

⑥ ビゴの店 〔パティスリー〕 【抹茶サブレ】（税込 648円） 

宇治抹茶を使用した風味爽やかなサクサクのサブレです。“ほっこり”とした時間に、お茶請けとして

召し上がってください。 

⑦ ビゴの店 〔ブーランジェリー〕 【侘び寂び WABI/SABI】（税込 270円） 

ソフトな生地に抹茶を練り込み、ミルクチョコを包み焼き上げました和洋折衷の塩パンです。おやつや

ランチにお召し上がりください。 

⑧ SAKURA 食堂 【サバの抹茶塩焼き定食】（税込 1,280円） 

美容と健康によいと言われ、人気が続く青魚のサバ料理。期間限定で、ほのかに香る抹茶塩をサバの塩

焼き定食に使用しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


